
浜松市中山間地域特産品プロモーション実行委員会 共同開催

第４回 ふじのくに食のネットワーク交流会

会場：ホテルコンコルド浜松

会費：６,000 円（料理人 5,000 円：一部団体より 1000 円補助）　定員：100 名

ブース出展：13 店　ブース出展費：無料

【お申込み】   FFN の HP、又は 事務局：磐田商工会 豊田支所　担当：三ツ谷　

                    Tel : 0538-36-9600　Fax：0538-35-4859 Mail：kousuke-mituya@ssr.or.jp

調理師協会・団体後援：浜松割烹調理師会、舘山寺割烹調理師会、瑞松会

後援：浜松・浜名湖地域食 × 農プロジェクト、ホテルコンコルド浜松、磐田商工会

主催：ふじのくに食のネットワーク協議会　　　共催：浜松市中山間地域特産品プロモーション実行委員会

参加対象：料理人、生産者、食品製造業、食品加工機械、流通・小売り業、農林水産商工団体、行政など

「山は宝」浜松市中山間地域特産品プロモーション

食材の展示、試食各団体や活動についての情報共有

課題や問題の共有、収集 継続的な情報共有、議論の場の提案

主な予定

2020 年 3 月 9 日（月）

中山間地域の振興のため、地域の多数の特産品の知名度を向上させることで、中山間地域と都市部の新た

な人とモノの交流機会を創出します。

　この浜松の地で 17 年間を過ごした徳川家康のちに天下人となった家康公の躍進を支え、現在も浜松の

「健康寿命日本一」を支える浜松産の旬の食材、及びその食材を使った料理を「浜松パワーフード」と定

義し、浜松の食材を味わう感動を消費者へ届けることを目指します。

料理人や民間連携等で作られる静岡県内の各団体
同士の交流、情報共有をスムーズにする仕組みの
意見交換を行います。

各地域特産品で作られる料理を楽しみつつ、新た

な仕入先の開拓や知識的交流を図ります。

今回の交流会は開催して終わり、ではなく継続的

な交流のための場を提供し、情報を蓄積します。

それぞれの立場で抱える問題を集め、継続的な改

善のできるより良い仕組みづくりを話し合います。

19:00 ～ 21:00　受付 18:30

継続的な連携の仕組みづくり

静岡県内に限らず、良い食材の流通、食文化の発展のために多くの人々が尽力してきました。私達は様々

な”人”と連携し、迅速に課題を解決し、より最適な方法で発展を促進する潤滑油となることを目指します。

～ 食に関わる全ての人でこれからの交流を考える会 ～

〆切り

2月25日(火）

【質問 / 問合せ】  掛茶料理むとう　担当：武藤拓郎

                            Tel : 090-3557-1542 　Mail：takuro@kacha-muto.com



浜松市中山間地域特産品プロモーション実行委員会 共同開催
第４回 ふじのくに食のネットワーク交流会

【お申込み】       代表：磐田商工会 豊田支所　担当：三ツ谷　

                        Tel : 0538-36-9600　Fax：0538-35-4859 Mail：kousuke-mituya@ssr.or.jp

【質問 / 問合せ】掛茶料理むとう　担当：武藤拓郎

                           Tel : 090-3557-1542 　Mail：takuro@kacha-muto.com　

2020 年 3 月 9 日（月）

～ 食に関わる全ての人でこれからの交流を考える会 ～

ふりがな

ふりがな

申込者

ふじのくの食の都
仕事人登録有無
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連絡用メール

参加者名
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登録用メール

ふりがな

参加者名

職種
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ブース出展

提供食材

紹介品 /食材

担当者TEL

ブース出展 有り　・　無し　

担当者メール

参考資料URL

19:00 ～ 21:00　受付 18:30

・ブース幅予定：会議用テーブル 1800mm×450mm １台 
・出展無しで商品紹介、試食のみも可能です。

・ホテルへ食材をご提供下さい。ホテルで調理提供になります。（試食兼用）

会場：ホテルコンコルド浜松


